FORNI ELETTRICI | LINEA DE LUXE

O Forni elettrici professionali creati con una
particolare camera di cottura con struttura ad
angolo ampia e versatile, adatta per pizze e
focacce di varie dimensioni.

Facciata e camera interna in acciaio inox,
controllo con termoregolatori digitali indipen-
denti per cielo e platea, isolamento con lana
di roccia evaporata ad alta densita, piano di
cottura in pietra refrattaria, pirometro

e illuminazione interna con lampada alogena.
Serie di tre resistenze sia per cielo che per
platea, alimentate da teleruttori.

% Professional electric ovens created
with a particular cooking chamber with
a wide and multiple corner structure,
suitable for pizzas and buns of various
dimensions.

Stainless steel front and chamber,
control throughout independent digital
thermostats for oven top and bedplate,
high-density evaporated dried mineral
wool insulation, cooking surface in
refractory stone, pyrometer and internal
halogen illumination. Series of three
heating elements for both oven top and
bedplate powered by contactors.

O Fours électriques professionnels

a angle, créés avec une vaste chambre
de cuisson particuliére, ample et polyva-
lente. Adaptée pour des pizzas et des
fougasses de différentes dimensions.
Fagade et chambre interne en acier
inoxydable, contréle avec des ther-
morégulateurs digitaux indépendants
pour le ciel et pour le plateau, isolation
en laine de roche évaporée a haute den-
sité, plan de cuisson en pierre réfrac-
taire, pyrometre et éclairage interne a
lampe halogene. Série de trois résistan-
ces, aussi bien pour le ciel que pour le

plateau, alimentées par des contacteurs.
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9 Professionelle Elektrobackéfen
Serie DELUXE, entwickelt mit einer
speziellen Backkammer in Eckstruktur,
breit und vielseitig verwendbar, geei-
gnet fur Pizzen und Focacce in diversen
Grolken. Vorderseite und Innenraum
aus Edelstahl, Kontrolle mit Digital-
Warmeregler getrennt fur Ober- und
Unterhitze. Isolierung mit in hoher
Dichte verdunstender Steinwolle,
Kochflache aus feuerfestem Stein,
Pyrometer und Innenbeleuchtung
durch Halogenlampe. Serie von drei
Resistenzen flr Ober-und Unterhitze,
versorgt durch einen Fernschalter.

9 Hornos eléctricos profesionales
creados con una particular camara de
coccion con estructura angular amplia
y versatil, apta para pizzas y bollos de
distintas dimensiones. Carga frontal

y camara interior en acero inoxidable,
control con termoreguladores digitales
auténomos para cielo y platea, aisla-
miento con lana de roca evaporada

de alta densidad, quemador en piedra
refractaria, pirometro e iluminacion inte-
rior con lampara halégena. Serie de tres
resistencias y para cielo y para platea,
alimentadas por telerruptores.

W MpocheccroHanbHble anexTpreckre

Ne4y Co CrieLuanHoiA YrIoBOoi, NPOCTOPHON
MAMTOM, WAEabHbI [N MALLB! Vi NEnelleK Paskbix
pasMepoB. BHeLLHAS CTDYKTYpa Meqelt 1 BHYTPEHHAS
Kamepa BbINO/HEHb| 113 HEPXKABEIOLLEN CTaM.

Meun cHaBKeHb: MEXaHIECKVIMA TEPMOCTATaMM
[N PErynVpOBKI TEMNEPaTypsI CB0a 1 Nofia,
TENNOM3ONSLMOHHEIM CTIOEM MUHEPATTBHON BaTbI
BLICOKOI MIOTHOCTH, MAMTON 13 OTHEYMOPHOTO
KamHsl, NIVIDOMETDOM Vi raoreHOBLIMM JiaMnamin 4
BHYTPEHHEO OCBELLIEHYIS. 3 GOKI Pe3nCTOPOB 1
KOHTAKTOPOB (A1 CBOAA V1 NOAG).
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