solutions

TRAYS SERIES

Forno elettrico meccanico | Facciata in acciaio inox e corpo verniciato
Mechaische Elektrische Ofen | Edelstahivorderseite und lackiertstahlaufbau

Four électrique mécanique | Facade en acier inoxydable et corps peint

Horno eléctrico mecanico | Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado
AnekTpuyeckan neyvb C ANIEKTPOMEeXaHM4eCKUM ynpaBrieHuem

[NepenHsa naHeb U3 HEPXKABEIOLLEN CTanu, KOPMyC 13 OKpaLLEHHOW CTan

40

PRISMAFOOD.COM

Trays ovens represent the maximum
Prismafood fexibility. They are suitable
to bake both pizza and bread. They can
contain from two to ten 40x60 cm.

The technical features make them an
extremely valued solution for those
clients who require a multi-use product.
Steam generator on request.

| forni della linea Trays rappresentano il massimo della flessibilita della
proposta Prismafood: adatti sia alla cottura della pizza che del pane,
consentono l'inserimento da due a dieci teglie del formato 40x60 cm. Le
caratteristiche tecniche li rendono una soluzione di alto profilo per i clienti
che desiderano un prodotto multi-uso. Su richiesta aggiunta Vaporiera.

Trays Ofen bieten die maximale Flexibilitat. Sie sind zum Backen von Pizza
und Brot geeignet und ermdéglichen das Einschieben von zwei bis zehn
Blechen des Formats 40 x 60 cm. Die technischen Eigenschaften fuhren
zu einer Losung hohen Profi fir Kunden, die ein Multi-Funktionsprodukt
wulnschen. Dampferzeuger auf Anfrage.

Les fours de la ligne Trays représentent le maximum de la flexibilité
de la proposition Prismafood: indiqués aussi bien pour la cuisson de
la pizza que pour celle du pain, ils permettent l'insertion de deux a
dix plagques du format 40x60 cm. Les caractéristiques techniques
représentent une solution de haut profil pour les clients qui souhaitent
un produit multi-usage. Sur demande ajoute Vapeur.

Los hornos de la linea Trays representan la maxima flexibilidad de
la oferta Prismafood: aptos para cocinar tanto pizzas como pan,
permiten introducir desde dos hasta diez bandejas de formato 40x60
cm. Sus caracteristicas técnicas hacen de ellos una solucion de alta
categoria para los clientes que desean un producto multiuso. Bajo
pedido adicion Vapor.

Meun nuHuK Trays - camble yHUBEPCalibHble U3 BCEro acCopTMMeHTa
Prismafood: nx MO>XXHO MCMofb30BaTh, Kak 415 NpUroToBAEHUS NLLbI,
Tak 1 xneba, BMELLAOT OT ABYX A0 AECATV NPoTMBHEN hopmaTta 40 x 60 cm.
Brnarogaps TeXHUYECKM XapaKTePUCTUKAM 3TO BbICOKOTEXHOOMMYHOE
pelleHne Ons  TeX, KOMY HyXXHa  MHOroyHKLMOHaNbHOCTb.
MaporeHepaTop no 3anpocy.

Dimensioni teglia (cm)
Blechen Abmessungen (cm)
Diménsions plague (cm)
Medidas bandeja (cm)
Pa3mepbl NpoTrBHEl (cm)




cod N
lutions

prisma
»»» SOl

TECHNICAL
FEATURES

Ovens to be combined with proving chambers
Forni abbinabili a celle di lievitazione

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation

Hornos combinables a fermentadoras

Meur MOryT 6bITb CKOMOUHMPOBaHbI C PACCTOSUHbIMM

Lkahamm

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

TexHH4YecKHe
XapaKTepUCTUKHU
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> Working temperature

> Temperature de travail

> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio § 50 - 500 50 - 500 50 - 500 50 - 500

> Arbeitstemperatur > Paboyas Temneparypa

> Power supply > Alimentation .

> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400

> Anschluss > MNuTtaHne

> Chambers > Chambres

> Camere > Cameras i 1 2 1 2

> Kammern > Pabouvas kamepa

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia g 6,9 13,8 10,2 20,4

> Heizleistung > MowHocTb

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g

> Assorbimento monofase > Absorcion electrica monofésica | =

> Einphasiger Stromentnahme > DneKTpnyeckoe norsoLleHve A 30,0 60,0 44,3 88,7
opHo hasbl E

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé E

> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S

> Drehstromentnahme > DNEeKTPUYECKOe NOrnoLleHne : 1 O’O 20’0 1 4’8 29’6
opaHol dhasbl g

> Top heating element power > Puissance resistance plafond

> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo = 1150x3 1150x6 1700x3 1700x6

> Oben Heizelementeleistung > MoluHocTb BepxHux TOHoB

> Bottom heating element power > Puissance resistance sol

> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 1150x3 1150x6 1700x3 1700x6

> Unten Heizelementeleistung > MoLHOCTb HUXHUX TOHOB

> External dimensions > Dim. extérieures 110,0 110,0 110,0 110,0

> Dimensioni esterne > Medidas externas p| § 107,4 107,4 131,4 131,4

> AuBenabmessungen > BHelwHve ra6. pasmepsbl H 413 74.5 413 74.5

> Internal dimensions > Dim. intérieures 82,0 82,0 82,0 82,0

> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 84,0 84,0 108,0 108,0

> Innenabmessungen > BHyTpeHHue pa3mepsbl H 1 7,5 1 7,5 1 7,5 1 7,5

> Packing dimensions > Dim. emballage 115,0 106,0 142,0 118,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p| & 115,0 118,0 118,0 142,0

> Verpackungsabmessungen > PasmMepbl ynakoBku H 54.3 91.0 54.3 87.5

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 98,0 154,0 123,0 220,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 114,0 171,0 145,0 236,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

PRISMAFOOD.COM

Ovens to be combined with proving chambers
Forni abbinabili a celle di lievitazione

Ofen kombinierbar mit Gaerschraenke

Fours associables a étuves de fermentation
Hornos combinables a fermentadoras

[

==
H S

Meun MoryT 6bITb CKOMOUHMPOBAHbBI C PACCTOEHHbIMM

LuKahamm

TRAYS SERIES

|

N
—
>

o~
o

2
%2
>
2
=
222

— =
1
P~ P>

~

@ 40x60
—_—

-
N
<

N

~
P
—

—

]
3
1%
>
2
=
222
22

00

TRAYS 99

B
Bl
0B B

> Working temperature

> Temperature de travail

> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio 2 50 - 500 50 - 500 50 - 500 50 - 500

> Arbeitstemperatur > Pabouasi Temneparypa

> Power supply > Alimentation .

> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400

> Anschluss > MNuTtaHne

> Chambers > Chambres

> Camere > Cameras = 1 2 1 2

> Kammern > Paboyas kamepa

> Power > Puissance

> Potenza > Potencia g 10,2 20,4 15,3 30,6

> Heizleistung > MoLHoCTb

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g

> Assorbimento monofase > Absorcion electrica monofasica | =

> Einphasiger Stromentnahme > DneKTpu4eckoe nornoLleHne N 44,3 88,7 66,5 133,0
ofHo hasbi E

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé g

> Assorbimento trifase > Absorcién electrica trifasica S

> Drehstromentnahme > ONeKTprYecKoe NornoLleHme ; 14’8 29’6 22’2 44’3
ofHo dhasbl E

> Top heating element power > Puissance resistance plafond

> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo = 1700x3 1700x6 2550x3 2550x6

> Oben Heizelementeleistung > MolLHocTb BepxHux TOHoB

> Bottom heating element power > Puissance resistance sol

> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 1700x3 1700x6 2550x3 2550x6

> Unten Heizelementeleistung > MoLHOCTb HWXHNX TOHOB

> External dimensions > Dim. extérieures 150,0 150,0 150,0 150,0

> Dimensioni esterne > Medidas externas p| § 107,4 107,4 131,4 131,4

> AuBenabmessungen > BHelUHve rab. pasmepsbl H 41.3 745 41.3 745

> Internal dimensions > Dim. intérieures i 123,0 123,0 123,0 123,0

> Dimensioni interne > Medidas internas p|§ 84,0 84,0 108,0 108,0

> Innenabmessungen > BHyTpeHHune pasmepsbl H 1 7,5 1 7,5 1 7,5 1 7,5

> Packing dimensions > Dim. emballage 103,0 103,0 142,0 142,0

> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 158,0 158,0 158,0 158,0

> Verpackungsabmessungen > Paamepbl ynakoBkmn H 550 91.0 54.3 87.5

> Net weight > Poids net

> Peso netto > Peso neto 2 127,0 225,0 178,0 307,0

> Nettogewitch > Bec-HeTTO

> Gross weight > Poids brut

> Peso lordo > Peso bruto 2 144,0 247,0 207,0 340,0

> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO

(]
<
m
=
(7]

J14.103713






